
お
品
書
き

ふ
か
ひ
れ
茶
碗
蒸
し

当
店
人
気
メ
ニ
ュ
ー

八
四
〇
円

野
菜
の
煮
物
炊
き
合
わ
せ

六
三
〇
円

小
柱
の
か
き
揚
げ

八
四
〇
円

桜
海
老
の
か
き
揚
げ

五
二
五
円

銀
だ
ら
西
京
焼

八
四
〇
円

ホ
タ
テ
貝
黄
金
焼

え
び
・
椎
茸
・
ホ
タ
テ
を
チ
ー
ズ
と
卵
で
オ
ー
ブ
ン
焼
き
し
て
あ
り
ま
す
。

八
四
〇
円

牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ

一
四
七
〇
円

桜
海
老
真
丈
ア
ー
モ
ン
ド
揚
げ

八
四
〇
円

定
番
の
逸
品

ト
ロ
ス
テ
ー
キ

さ
っ
と
あ
ぶ
っ
た
ト
ロ
を
大
根
お
ろ
し
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
・

三
三
六
〇
円

す
べ
て
税
込
み
価
格

桜
鯛
と
称
さ
れ
る
鯛
の
頭
を
甘
辛
く
煮
て
ご
ざ
い
ま
す
。

脂
の
の
っ
た
サ
ー
モ
ン
に
グ
リ
ン
ピ
ー
ス
ソ
ー
ス
を
か
け

て
竹
の
上
で
焼
い
て
ご
ざ
い
ま
す
。

芝
川
産
早
撮
り
竹
の
子
と
わ
か
め
の
春
の
定
番
商
品
で
す
。

道
明
寺
に
竹
の
子
を
加
え
て
、
旬
の
鯛
と
一
緒
に
桜
の
葉

で
包
み
ま
し
た
。
春
の
香
り
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い

若
竹
煮

八
四
〇
円

サ
ー
モ
ン
の
竹
焼

八
四
〇
円

桜
鯛
の
か
ぶ
と
煮

八
四
〇
円

春
の
香
り
の

桜
鯛
の
桜
蒸
し

八
四
〇
円

北
海
道
産
キ
ン
キ
一
夜
干
し

一
八
九
〇
円

脂
た
っ
ぷ
り
の
北
海
道
産
キ
ン
キ
を
当
店
で
一
夜
干
し
に
し
ま
し
た
。

白
身
魚
の
か
き
包
み
焼

か
き
を
サ
ワ
ラ
や
ア
マ
ダ
イ
な
ど
の
白
身
魚
で
つ
つ

ん
で
、
焼
き
上
げ
た
贅
沢
な
逸
品
で
す
。

八
四
〇
円

旬
の
竹
の
子
と
う
ど
、
い
か
と
一
緒
に
木
の
芽
味
噌
で
あ
え
て
ご

ざ
い
ま
す
。
春
の
定
番
商
品
で
す
。

木
の
芽
和
え

四
二
〇
円

釜
揚
げ
湯
葉

釜
揚
げ
し
た
生
湯
葉
を
あ
ん
か
け
ダ
シ
で
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
き
ま
す

八
四
〇
円

今
月
の
お
薦
め


